
睦月のお献立

金龍

前菜
鮑福良煮　天上昆布　人参カステラ

数の子山葵和え　菜花昆布〆

サーモン紅白寿司　五色膾

お椀
白味噌仕立て

海老糝薯　焼餅　椎茸

壬生菜　京人参　溶き辛子

お造里
本鮪　鯛　墨烏賊

芽物一式

お凌のぎ
揚げとろ

卸し生姜

焼物

銀鱈西京焼

金柑白掛け　はじかみ

煮物

蕪ら蒸し

焼穴子　才巻芝煮　百合根

占地　銀餡　山葵

揚物

河豚唐揚げ

楤の芽　レモン

食事

むぎとろ　または　茶そばのとろろそば（冷）

上記よりお選びいただけます。

デザート
メロン　アイベリー

一つ一つ丹精込めてお作りしておりますが、当日内容が変わる場合がございます。
アレルギーのある方はお申し出くださいませ。

料理長　名取 秀人


