
睦月のお献立

白鷺

前菜
サーモン紅白寿司　五色膾　烏賊蒲鉾

絵馬丸十　黒豆松葉刺　百合根唐揚

　

お椀
みぞれ仕立て

塩鱈　揚餅　壬生菜　京人参　香り柚子

お造里
本鮪　鯛　勘八

芽物一式

お凌のぎ
揚げとろ

卸し生姜

焼物

鰆菜種焼

ローストビーフ　富喜田舎煮　はじかみ

煮物

若竹煮

白魚　紅白梅　木の芽

食事

むぎとろ　または　茶そばのとろろそば（冷）

上記よりお選びいただけます。

デザート
オレンジ　苺

一つ一つ丹精込めてお作りしておりますが、当日内容が変わる場合がございます。
アレルギーのある方はお申し出くださいませ。

料理長　名取 秀人


