
Food MenuFood Menu
鮮魚

●おまかせ刺身３点盛り 1,250
 （１～２人前）

●おまかせ刺身５点盛り 1,850
 （２～３人前）

●極み鯖（さば）塩たたき 1,480
●本鮪（まぐろ）刺し 830
●寒鰤（ぶり）あぶり刺し 830
●地蛸（たこ）刺し 830
  ~ オリーブオイルと塩で~

巻かない手巻き

握り寿司
●本鮪　赤身 200 
●本鮪　中とろ 300
●本鮪　大とろ 400
●本鮪　３貫盛り 850
●極み鯖 280
●とろサーモン 200
●寒鰤 250
●握り寿司７貫盛り 1580

<1貫>

<1本>
●本鮪　中落ち 320
●本鮪　トロたく 320
●いくら 390
●サーモン　いくら 350

おまかせ刺身 5 点盛り

本鮪 ( まぐろ ) 刺し

握り寿司７貫盛り

巻かない手巻き

※表示価格は税込み価格です※お通し代としてお一人様 380 円別途頂戴いたします　

ちょこっと盛り

焼きとん串焼き

焼物

●佐助豚のガツ刺し 380
●佐助豚のハツ刺し 380
　　（低温調理）
●佐助豚のタンユッケ 380
　　（低温調理）

ちょこっと盛り

ピリ辛味噌煮込みうどん

岩手
より

佐助豚の旨さを小鉢にして

天然塩 ・たれ ・ねぎ塩たれからお選びください

バラ串焼き

バラ肉の西京焼き

●小腸 串焼き 220
●ガツ 串焼き 220
●かしら　串焼き 220
●サガリ 串焼き 250
●バラ 串焼き 250

●焼き餃子（6ケ）酢醤油で… 580
●バラ肉の西京焼き 780
●麻辣（マーラー）混ぜうどん 850
●ピリ辛 味噌煮込みうどん 850



※表示価格は税込み価格です※お通し代としてお一人様 380 円別途頂戴いたします　

焼き・揚げ

380円メニュー

480円メニュー

ピザ

子持ち昆布串揚げ

海鮮串揚げ

魚介たっぷり海鮮グラタン

今治焼き鳥

ごまサバ

シーフードピザ

揚げ出しとろとろ玉子

鮪の尾の身たっぷり鬼おろし

　名物！
●子持ち昆布串揚げ（１本） 380

●今治焼き鳥 （かわ） 480
　　今治人が必ず頼むのがコレ！
●今治焼き鳥 （親どり） 530
　　歯ごたえと旨味が強い！

●今治焼き鳥ＭＩＸ 980
　　かわ、親どりの合い盛り！

●根菜　串揚げ 4 本盛り 480
●海鮮　串揚げ 4 本盛り 650 
●魚介たっぷり活鮮グラタン 1,150

●みんな大好きカレーピザ 800
●シーフード　ピザ 900

●枝豆
●冷やっこ
●うずら和風ピクルス
●さきいか天ぷら
●揚げ出し　とろとろ玉子

●梅水晶
●ひざナンコツ唐揚げ
●スパイシーポテト
●子持ちししゃも炙り焼き
●鮪の尾の身たっぷり鬼おろし
　　おろしポン酢で……
●大人のポテサラ
　～わさび薫る～

酒の肴
●いろいろ鮮魚のなめろう 580
●福岡と言えば　ごまサバ 750
●本鮪のトロたく 750


