
※写真はイメージです。　※表記価格は税込です。  ※お通し代としてお一人様380円別途頂戴いたします。

刺身
トロたく
中落ち水晶

850
680
680

おまかせ
活鮮盛り
おまかせ3点盛り （1～2人前）

（2~3人前） 1,480
980

850

おすすめ！

極み鯖（さば）
ごまサバ 900

390

680

し ゅ さ い

サックサクでホックホク

ありそうでない

お好きに炙って

480
480
480
350
390
420

冷しゃぶ豆腐サラダ
冷やしガリトマト
オニ玉サラダ
自家製！なめらか豆腐
生？お好み焼き
胡瓜の１本漬け

480
520
520
550
650
680

梅水晶
ホタルイカ素干し
台湾屋台の自家製わんたん
北海蛸（たこ）の沖漬け
ワインさば炙り焼き
気まぐれ鮮魚のなめろう

420
450
480
580
580

650

鶏皮おろしポン酢
スパイシーポテト
ごぼうの唐揚げ
烏賊（いか）の七味揚げ
小柱の磯辺揚げ

とろろコロッケ（3ヶ）

480大人のポテサラ
自家製！鮪ラー油で

トッピングチーズ （３０ｇ）
トッピングチーズ （６０ｇ）
トッピングチーズ （９０ｇ）

+100
+150
+200

揚げもの

サラダ
と酒菜

680北海蛸（たこ）ぶつ刺 900サッと炙りさば刺し
850桜肉のたたき

胡麻油と塩で……

炙ったので香ばしい

あげもの

巻かない
出汁巻き玉子
（プレーン）

どぶ漬け唐揚げ

定番の逸品

中落ち+梅水晶

海苔で巻いて……

福岡と言えば……

自
慢
の
刺
身

本
鮪

藁焼き鰹のたたき
かつお
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脂が旨し 豚バラ肉の柚子胡椒焼き 880

親どり 530
噛めば噛むほど
出てくる旨味！

かわ 480
今治人が
必ず頼むのがコレ！

MIX 950
かわ、親どりの
合い盛り

ちょい盛り

メニュー
２９０円

〆の食事しめのしょくじ

いまばりやきとり

とろサーモン
藁焼き鰹（かつお）
生海老
極み鯖（さば）
桜肉のたたき
本鮪 （赤）
本鮪 （中）
本鮪 （大）
炙りサーモン親子握り
おまかせ握り５貫盛り

・枝豆
・もやしナムル
・鮪テールの唐揚げ
・おつまみ煮玉子
・ちくわ磯辺揚げ
・鮪のミンチカツ（1ケ） 

低温調理のハツ刺
ハーフ

胡麻油と塩で

800

ガツ芯の唐揚げ
希少部位！コリコリ食感

650
420 ハーフ 450

低温調理のタン刺
山葵とオリーブ醤油で

850

今治焼き鳥は串に刺さず
豪快に鉄板で押し潰すように焼くスタイル

今治焼き鳥

ねぎとろ軍艦巻き
海の幸軍艦巻き
小柱軍艦巻き
中落ち軍艦巻き
トロたく軍艦巻き
いくら軍艦巻き

200
250
250
300
300
350

親どりの親子丼
佐助豚のバラ焼き丼
気まぐれ鮮魚のなめろう丼
ミニいくら丼

750
980
800
1280

あら汁 350

折爪三元豚おりつめさんげんとん

supported by

岩手県久慈ファームより直送！

250
250
250
300
300
300
350
400
750
1280

握り2枚重ね寿司にぎりずし2まい かさねずし


